Diplomado en

reposteria




OBJETIVO

_——— ":pectativas de los ¢ entes MES exige' =

Con el conocimiento adquirido en este progi
nuestros estudiantes estaran preparados pali
en la industria culinaria y contribuir al crecim
excelencia en el campo de la pasteleriay 1:1;-:




PERFIL DE EGRESO

El perfil de egreso del diplomado en Pasteleria y Reposteria representa las
habilidades y competencias que los participantes habran adquirido al completar
con exito el programa. Al finalizar este diplomado, los estudiantes habran
desarrollado un perfil que incluye:

Dominio de Técnicas de Pasteleria y Reposteria
Creatividad en la Creacion de Postres
Conocimiento de Ingredientes y Materias Primas
Gestion de la Cocina de Pasteleria

Reposteria Funcional

Chocolateria de Calidad



TEMARIO

MODULO 1 INTRODUCCION A LA REPOSTERIA
e Antecedentes historicos
e Usoy manejo de ingredientes basicos
» Bases de |la reposteria - biscochos y masas
quebradas

» Bases de |la reposteria - cremas y coberturas

MODULO 2 PASTELERIA
o Petite fleur
e Tartas compuestas
e Reposteria de vanguardia -
deconstruccion
e Reposteria de vanguardia - entremés
individuales

MODULO 3 REPOSTERIA FUNCIONAL
e Reposteria Keto
e Reposteria con harinas alternativas
e Reposteria libre de azucar
e Reposteria libre de gluten

MODULO 4 REPOSTERIA DE VITRINA
e Pasteleria clasica
e Pasteleria internacional
e Pasteleria tematica
e Pasteleria de autor

MODULO 5 REPOSTERIA
e Entremeés grandes
e Chocolateria |
e Chocolateria Il
e Presentacion final



Nuestra cultura
Impulsa lo que
hacemos.

Nuestros valores conforman cada
accion y decisién gue tomamos.
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MODALIDAD PRESENCIAL

HORARIO DE CLASES:
SABADOS DE 08:00 AM A 2:00 PM
INICIO DE CLASES: 22 MARZO 2025
TERMINACION: 2 DE AGOSTO 2025 ™

INSCRIPCION: $2,500
MENSUALIDAD: $3,500




EDUCACION CENTINUA

COLEGIO SUPERIOR LEONARDO DA VINCI

SCF .S

vincu oncsld@g

Q 443 727 22 80


https://l.facebook.com/l.php?u=http%3A%2F%2Fwww.colegiosuperiordavinci.com%2F%3Ffbclid%3DIwAR1rpEnNNOLdgtxHY_C8cZph19o93Rri4ZTIlP2X11jOI3KD-JcBVWjylkk&h=AT2FgTz5cBL6_SM-u0WG5tGnWV5R5ETtJEXShNTBc76OWDzZy7njkJZhniSt9OCCiytiB-VXN-_QvgOON6rCcHqS996ahAq2o_y3ZXyYw4-4SfgQSWg40Blw85Ji9IQoqCNg0Q

